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L'"ORIGINALE

Buon corpo e gusto molto piacevole.

La luppolatura lascia spazio a
ricchezza e complessitd in questa birra
che rimane perd leggera e dissetante.
Colore aranciato carico, combina

note agrumate e maltate con un finale

elegante e amaro. Un perfetto connubio

tra una classica inglese ed una new
world Ipa.

Alcol: 6,10%

Ibu: 42

Temperatura di servizio: &/8°
Malto:

Pale Ale, Pils, Crystal, Melanoidin
Luppoli:

Columbus, Chinook, Willamette,
Amarillo, Simcoe, Cascade (dry hop)
Lievito:

Alta Fermentazione

(Saccharomyces Cerevisie)

Formato:

Fusto acciaie 1lt. 20
Bottiglia vetro cl. 50 (cartone 12 btg)

50 cl€6,50
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BIRR [FICIO
ARTIGJANALE
NAPOLETANO

Prodotta con puro malto d'orzo, si
ispira alla tradizione delle Ale ad alta
fermentazione. L' aspetto visivo &
caratterizzato da un colore ambrato e
luminoso e da una schiuma bianca e
compatta. Il suo aroma avvolgente &
dettato da intense note maltate che,
insieme ai profumi di vaniglia e chiodi
di garofano, ne definiscono il
carattere equilibrato.

N'artigiana

FORMATO
cl66

STILE
Pale ale

BIRRIFICIO
N'artigiana

A
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Deciso, finale dissetante j

e speziato BRATA

ALE 5.8%m.
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‘mes%alle

TRAPPIST

La Westmalle Tripel & la madre di
tutte le tripel, prodotta dal celebre
birrificio trappista di Malle, nel Belgio.
Prodotta dal 1934, la Westmalle
Triple ha un colore giallo oro e una
abbondante schiuma bianca fine. Al
naso sprigiona note fruttate di
banana matura e sfumature maltate
e luppolate.

Westmalle Tripel

GRADAZIONE
9,50%

FORMATO
cl33

STILE
Tripel

BIRRIFICIO
Westmalle

ABBINAMENTI
Carni bianche, carne di

manzo, pesce, formaggi,
funghi
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© 33¢1€6,00



‘mesgtalle

TRAPPIST

La Westmalle Dubbel € la
discendente della birra trappista
destinata ai monaci di Westmalle gia
dal 1856, modificata nel 1926 e
prodotta con il doppio degli
ingredienti. Questa birra dal colore
bruno scuro e dai riflessi rossastri
presenta una schiuma color caffelatte
abbondante e persistente.

Westmalle Dubbel

GRADAZIONE
7%

FORMATO
cl 33/75

STILE
Dubbel

BIRRIFICIO
Westmalle

i

ABBINAMENTI -'mgstmallé'

Primi piatti, carni speziate,

“TRAPPIST,
formaggi, gamberetti. i
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Birra ambrata rifermentata in
bottiglia con schiuma densa e
bollicine molto fini. I sentori olfattivi
sono molto elevati ed orientati
direttamente sulle spezie (anice,
coriandolo). L’orientamento
gustativo, oltre all’lamaro, lascia un
bouquet di fiori e spezie ben
equilibrate ma fortemente dominanti.

Orval

TRTETERSA |

GRADAZIONE
6,20%

FORMATO
cl33

STILE
Trappista, Invecchiata

BIRRIFICIO
Abbazia di Orval

INGREDIENTI

Acqua, lievito, luppolo,
malto d’ orzo, zucchero
candito
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La Westmalle Tripel & la madre di
tutte le tripel, prodotta dal celebre
birrificio trappista di Malle, nel
Belgio. Prodotta dal 1934, la
Westmalle Triple ha un colore giallo
oro e una abbondante schiuma
bianca fine. Al naso sprigiona note
fruttate di banana matura e
sfumature maltate e luppolate.

Tripel Karmeliet

GRADAZIONE
8,40%

FORMATO
cl 75

STILE
Tripel

BIRRIFICIO
Bosteels

AROMA
Intenso con retrogusto

persistente e colore biondo
ambrato

ST S RIS SSAPER R RIS e, T A e S

 75c1€14,00



ICNUSA

TIPODIBIRRA

Lager

GUSTO

Moderatamente amaro
ASPETTO

Limpido

1| 9,50€

Dal 1912 Ichnusa é sinonimo di Sardegna.
L'espressione concreta della terra e del
carattere delle persone che la abitano.

Il suo gusto é il riflesso dell'anima sarda, sintesi
perfetta d’istinto e passione.

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, granturco, luppolo



La Bayreuther Originai 1857
& una specialita chiara a
bassa fermentazione con un
carattere deciso ma allo
stesso tempo piacevolmente
fresco. Questa birra, prodot-
ta da quando & pata la birre-
ria, viene ancor oggi raffinata
in botti di legno nelle canti-
ne naturali, dove raggiunge
con il tempo la sua piena
maturita. La ricetta originale
del 1857 e il metodo tradi-
zionale di produzione le
‘conferiscono  ancora  oggi
~ tutto il gusto di allora.

Ingredienti: acqua, malto
d'orzo, luppolo, estratto di

5,3%
alc. vol.
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CHOUFFE

Bitre BLoknE D'ARDESNE - ARDENS BLonn Bier

GRADO ALCOLICO

§% alc, vl

STILE

Belgian Blond Ale
FERMENTAZIONE

At

COM'E

Sapiente hirra dal cedore

arancio-thorato accompagnata da
una schiuma fitla e persistente, | suo
inebrianti profumi non tridiscono un
corpd soffice e complesso, Gl aromi
la: rendong, curiosa @ placevole. 1l
sug finale armonico od asciutio 1
rende distintiva e facile da ricordare
er sempre

4@ ™,

Gradevole. con primi- piatii

legger nor froppo it
stegtiueati, 1l secondo  BLONDE
piatto. per eccellenza & il s, Lkl

caniglio cucinato proprio
con  un  bicchiere  di
questa bira. Per dessort
o zabaione alla Chouffe,
PIZZECrema i carcioi,

cruda e brie. Wiirsiel e
ofivi nere, pancelta e

pomodocin secchi.

CL75

€ 14,00

B

ARCHA
Hegira:

Ay .
AMARO ‘ ’ ﬁ - 'ﬁé‘ RETROGUSTO Aexkron)
., oorce WRERW T T
%TEHPEM‘I‘UM DI SERVIZIO: Tra gli B°C e i 10°C
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BIRRA ARTJGJ.;\NALE

ITALIANA

COM’E
Ricea di Prnfnnli e fmgml|u,

questa hirra artigianale italiana
presenta una schiuma fine ¢ compatta.
1 gusto di luppolo & piacevolmcnte
amaricanie ¢ persistente

anche nel retrogusto.

ABBINAMENTI
Perfera con wina la carne alla griglia,
dalle costate di manzo leggermente

" al sangue, alle bracciole di maiale,

“alle erbette provenzali.

Per dessert,

crostata alla marmellata.

PLZZE CONSIGLIATE
Ricorta affumicaa,
Prosciutio cotto ¢ porcini

TEMPERATURA
DI SERVIZIO
Consigliabile tra i 6°C e gli 8"C

| PROFILO CARATTERIALE
Il LUT: maturo e responsabile;
f LEI: gentile ¢ soriona.

( BICCHIERE CONSIGLIATO

- .-

COME VERSARLA: In due volte a qualche minuto una dall'altra,

Verzare la birm 2 una buona velocitd facendola scormere hapgo il fanco del bicchiere ed
3 meth circa fermarsi alfinché 13 schivma si spoaf. Ral care. infiac, m altamcnic
in ununica solurione per altéacre und compatts ¢orons di schiuma,

[ NAZIONALITA: R s - _j_']'all.l:'_dj.&’
GRADO ALCOLICO: 6,5% vol. MEDIO GRADO ALCOLICO
COLORE: ROSSO RUBINO |
AMARO: 20 EBU ABBOCCATA

—




< CLASSICHE

LA TABACHERA

CHI DSA, VINCE!

Ambrata, generosa, dui riflessi color bronze. Grande intenaith sromatica: a
nxsa node o frutis 3eces & candita, leggermente speristn. B corpo & di
giande martéderrs ed ebegunza. Sentor di malio, ceemeio & luppoin,
itimamenie bilanciall Usa birta che certamenie lascia d segna

a0 ¢l € 6,00

q;bachém '

STRONG AMBER ALE BIRRA DOPPIO MALTO

BIRRA: Strong Amber Als
FERMENTATIONE: Alta
ALCOL: 9 % vol

PLATO: 20

COLDRE: Ambrato
GLSTD: Dolce

i



BIRRA ARTIGIANALE

ITALIANA

CL33-50 elt 1,0-2,0-3,0

COM'E
Birra italiana bionda a bassa lermenta-
zione, la “Gradisca” st di:.li:nguc per il
suo aroma delicatoed il suo gusto
luppolato inimitabile, frutto di una
lavorazione artigianale curata e
T'utilizzo di materic prime pregiate.
Colore brillante, schiuma compatta
per una specialith leggera

e rinfrescante.

ABBINAMENTI
Per sottolincare I'origine
romagnola, la “Grdisa” si
sposa perfettamente con la
tradizionale piadina al crude,
stracchino e rucola,

PIZZE CONSIGLIATE
Fucchine e brie,
vegetariana,

TEMPERATURA DI
SERVIZIO
Trai4°C ei6®C

PROFILO
CARATTERIALE

LUI: colto ed intelligente,
con la passione per i film
“d'autore”;

LEI: nostalgica, un po melanconica.

- — - =

BICCHIERE CONSIGLIATO

( I cl38:. €
cl 50......€.6,00
LET 0.8 e
; (i T R
Lt30..€.....

—
COME VERSARLA: In due volte a qualche minuto una dall’alera.

;';? " 2
£ s

Versare La birra 2 una baopa veloits facendola scorrere lungo il Ranon del bicchiere ed 2
metd dired lermarsi affinché la schiuma si sgonfi. Rabbaceare, infine, moderstamente in
s uiifca solutione per ollenone una compatia corona di schiuma.

{ N!\ZIDNALITA. ITALIANA
GRADO ALCOLICO: 5,2% vol. BASSO GRADO ALCOUCD
GASSATURA: 5 5 g/l CO, POCO GASSATA
COLORE: BIONDO CHIARO |
AMARO: 22 EBU ABBOCCATA
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GRADO ALCOLICO o

4;5% alc. vol.

STILE

Blinche
FERMENTAZIONE
Alta D Aparilive
COM'E

Birra dal gusto morbado in- virda di una
piccola percentunle di avena presenie nel
mosto. Le bitres blanches sonpo  state
riscopene recentemente, ma la loro ricetta
ha. circa gquattro secali di vita e contempla
Beviti in sospensione chie rendono |a bima
fquasi bianca. Molio beverina, ricca di
sugpestioni olfattive date dalla buccia di
arancia amara delle Antille (Curagaal, dal
cariandolo o dal cuming.

In bocea si presenta leppera e dissetante.
Molto elegante il finale speziato che la
rende molto rnfrescante.

I <

Entima con la pioveain insalats,
i tagholing al limone o @ o
alle spezie; leinsalate vegelals
miste con maolte limone &
pocn olio,

Per 1 secondi: camacel i
carne o pesces il coniglio alla
mere: blanche & una classica
rleetta belgal

A fine pasto: fragole marinate
nella lr'[i-rl;" blanche,
PIZZE:

Gamberetti e panna,

CORFO ARDMA
g Mawdrean

AMARD ‘ e :E:‘; 3‘:’)‘}; f‘._c:{;l RETROGUSTO Mocks roe
o.ooce MW
/ iTEMFEMTUM DI SERVIZIO: Tra i 4°C ¢ i 6°C
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FRANZISKANER WEISSBIER

UL : ALCOOL:
Weizen 5.6 VOL.
ki SERVIRE A TEMPERATURA;
50 cl. BIB°C
STORIA
& CURIOSITA

La tradizione anlichissima della “birra
bianca” (birra-di frumento) risale agh
antichi Babilonasi. L'emblama dal primo
birraio conosciuto & il picco ulilizzalo
dal Dio Babilonese Marduk.La prima
dascrizione di una fabbrica di birra pud
essera ritrovata su una tavoletta d'argilla
dell'antico Egitto.
Nel 1516 il Duca Guglielmo IV di
Baviara istitul la legge dalla Purezza,
il pli:- antico editto nel settore alimentara
in vigore fino ad oggi. Con essa veniva
stabilito che la birra doveva essere
unicamente con maho, luppolo
‘=+ia. La Weissbier Franziskaner
ar pradotte nel pib rigoroso
MSelTo di questo principio.
La particolare caratteristica della
Weissbier & cosltituita dall'utilizzo
malto di frumento assieme
al malto d'orzo. |l frate & il simbolo di
qualith & tradizione che rappresenta
Weissbier Franziskaner.
=
| - o
"= f?j SENSAZIONE
E' una birra bianca leggermente
amarognola particolarmente frizzante
a dissalania.
Una birra per chiungue voglia gustarsi
una-fresca Waissbier che non sia
lorbida.
La Weissbier Franziskaner Kristallklar
(filtrata) & una birra ad alta
farmantazione rinomata per il suo
w sole livello di gassificaziona a per
.\ piacevole di frumento. L'alta
Guaeid delle birre Franziskaner si
rispecchia in una sensazione
rinfrescante unica dal gusto speciale.
Tulte vengono fabbricate
conformementea ailla Legge della
Purezzp Bavarese dal 1516.

=y

,ﬁ’y’" ABBINAMENTI

Il suo abbinamento migliora & con ogni
tipo di pasta allitaliana ma non disdegna
nemmeno i dolci e la frutta secca.

Indicata per pizze farcite.

€6,00
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